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Rio de Janeiro, Brasil, 24 de junio de 2021 - Fruto del apoyo financiero de
Airbnb, la Organizacion Panamericana de la Salud (OPS), a través del Centro
Panamericano de Fiebre Aftosa y Salud Publica Veterinaria
(PANAFTOSA/SPV), ha creado una serie de materiales didacticos para
prevenir las enfermedades transmitidas por alimentos y alergias alimentarias.

Para promover esta alianza, PANAFTOSA/SPV publicé capacitaciones en linea
para manipuladores de alimentos en espariol y portugués, infografias sobre
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alérgenos alimentarios y actualizo las 5 claves para la inocuidad de los
alimentos - herramienta de la Organizacion para concientizar al publico sobre
la importancia de mantener los alimentos seguros. Gracias a la colaboracion
con Airbnb, estos materiales han tenido un mayor alcance de distribucion al
haberse puesto a disposicion de miles de anfitriones de la Experiencia Airbnb.

Desde el area de Inocuidad de los Alimentos de PANAFTOSA/SPV resaltaron
la importancia de ofrecer este material a todo tipo de audiencias: “Estamos
convencidos de que el conocimiento es prevencidn. Conocer las cinco claves
es fundamental para asegurar la inocuidad alimentaria y prevenir
enfermedades transmitidas por alimentos. Las cinco claves nunca han sido tan
relevantes como lo son ahora durante la actual pandemia de la COVID-19”.

Por su parte, Airbnb formul6 sus Directrices para la Manipulaciéon Segura de
Alimentos, basadas en el programa “Cinco claves para una alimentacion
mas segura” de la OPS/OMS, y exigidé que todos los anfitriones que albergan
Experiencias Airbnb sigan esta directriz. Airbnb destacé: “Gracias a esta
asociacion pudimos brindar a nuestra comunidad valiosos recursos de
inocuidad alimentaria, como pautas de inocuidad, capacitaciones y consejos
generales de inocuidad alimentaria’.

Los materiales educativos y la capacitacion virtual para manipuladores de
alimentos estan abiertos para el publico en el Campus Virtual de Salud Publica
de la OPS y se difundieron ademas entre los anfitriones de Airbnb "para
promover una mejor comprension de los riesgos de la inocuidad de los
alimentos y la prevencion de enfermedades transmitidas por los alimentos".

En un mundo donde la cadena de suministro de alimentos se ha vuelto mas
compleja, cualquier incidente adverso en inocuidad alimentaria puede tener
efectos globales negativos, afectando la salud publica, el comercio, el turismo y
la economia.

"Todos tenemos un papel que desempenar, desde el campo hasta la mesa,
para garantizar que los alimentos que comemos sean seguros y no darien
nuestra salud", concluye PANAFTOSA/SPV.

SOBRE PANAFTOSA/SPV

El Centro Panamericano de Fiebre Aftosa y Salud Publica Veterinaria esta
vinculado al Departamento de Enfermedades Transmisibles y Determinantes
de Salud Medioambientales de la Organizacién Panamericana de la Salud.



PANAFTOSA/SPV es responsable de coordinar el Programa de Salud Publica
Veterinaria y trabaja para la prevencion, la vigilancia y el control de las
zoonosis, la promocidn de las iniciativas para mejorar los sistemas de
inocuidad de los alimentos y la erradicacion de la fiebre aftosa, con el objetivo
de promover la salud publica y el desarrollo socioeconémico de la region.

DESCARGUE los materiales
(disponible en espariol, portugués e inglés)

MATERIAL GRAFICO - 5 claves para la inocuidad de los alimentos

INFOGRAFIAS sobre alérgenos alimentarios y restricciones dietéticas

e ;Qué tengo que saber sobre las alergias alimentarias? (en espafiol,

inglés y portugués)
e ;Qué tengo que saber sobre las restricciones alimentarias? (en
espanol, inglés y portugués)

* Se agradece la contribucién financiera de Airbnb para producir este material.
(The financial contribution from Airbnb for producing this material is gratefully
acknowledged.)

CURSOS de manipuladores de alimentos

e Curso de manipuladores de alimentos 2020
e Treinamento virtual para manipuladores de alimentos 2020 (en
portugués)

COMUNICADO de prensa en inglés

o Press release - PANAFTOSA and AIRBNB promotes food safety
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